
ไดโกกเุทสติง้เมนู daikoku tasting menus เมนูใหม่ new dishes 

เมนูคัดสรรพเิศษจากเชฟ chef's selection of a la carte and seasonal dishes เนือ้วากวิราดซอสเห็ดทรัฟเฟิลพอนซู japanese wagyu tataki, truffle ponzu  920

ออเดอรข์ัน้ต า่ 2 เซ็ท ตอ่โตะ๊ only available as a choice for the whole table, minimum of 2 guests ซีโ่ครงหมยูา่งซอสถ่ัวเหลอืงใสข่งิโรยเม็ดมะมว่งหมิพานต์ pork ribs with sweet ginger soy and crushed cashew nuts  920

เกี๊ยวซา่เนือ้วากวิพรอ้มซอสเห็ดทรัฟเฟิลมายองเนส wagyu gyoza with yuzu truffle sauce  590

กุง้มังกรอบซอสเนยชโิซะ roasted lobster with garlic, shiso and ponzu butter   1080 / 2050 

ซกิเนเจอรเ์มนู signature
4200  ตอ่คน 4200 per person

ของวา่ง snacks

ถ่ัวแระญีปุ่่ นนึง่โรยเกลอืทะเล steamed edamame with sea salt (v) ถ่ัวแระญีปุ่่ นนึง่โรยเกลอืทะเล steamed edamame with sea salt (v)  230

ถ่ัวแระญีปุ่่ นผัดซอสกระเทยีมขงิรสเผ็ด stir fried edamame with chili and garlic  230

มโิซะซปุใสห่ัวหอม white miso soup with spring onions ปนูิม่ทอดเสริฟ์พรอ้มวาซาบมิายองเนส fried softshell crab with wasabi mayonnaise  570

ปลาหมกึทอดกรอบโรยดว้ยพรกิสดเสริฟ์พรอ้มมะนาว crispy fried squid with green chili and lime  380 

ปลากระพงแลบ่างราดซอสยซูเูห็ดทรัฟเฟิลและไขแ่ซลมอน thinly sliced sea bass with yuzu, truffle oil and salmon roe

เมนูเย็นและสลัด cold dishes and salads

สลัดอะโวคาโดซอสมะนาวรสเผ็ดโรยเกล็ดเทมปรุะ avocado salad with tenkasu, spicy lemon dressing (v) ปลากระพงแลบ่างราดซอสยซูนู ้ามันเห็ดทรัฟเฟิลและไขแ่ซลมอน thinly sliced sea bass with yuzu, truffle oil and salmon roe  780

ปลาฮามาจแิลบ่างโรยพรกิเขยีวสับและกระเทยีมดองราดซอสพอนซู sliced yellowtail with  green chili relish, ponzu and pickled garlic  630

เกี๊ยวซา่เนือ้วากวิพรอ้มซอสเห็ดทรัฟเฟิลมายองเนส wagyu gyoza with yuzu truffle dip เตา้หูท้อดรสเผ็ดพรอ้มอะโวคาโดราดซอสสมนุไพร spicy fried tofu, avocado and japanese herbs (v)  410

อะโวคาโดพรอ้มซอสเลมอนรสเผ็ดโรยเกล็ดเทมปรุะ avocado salad with tenkasu, spicy lemon dressing (v)  520

ซชูแิละซาชมิริวมจากเชฟ chef's selection sushi and sashimi ยอดผักโขมนึง่คลกุซอสงาขาว steamed spinach with sesame sauce (v)  410

ทาทา่รท์นู่าและแซลมอน salmon and tuna tartare with crackers  780

ปลาแซลมอนยา่งซอสเทอรยิากเิสริฟ์พรอ้มแตงกวาดอง teriyaki salmon fillet with pickled cucumber มะเขอืเทศและมะเขอืมว่งยา่งราดดว้ยน ้าสลัดขงิสด tomato with roasted eggplant and ginger dressing (v)  450

เนือ้สันในยา่งราดซอสเผ็ดโรยงา spicy beef tenderloin with sesame, red chili and sweet soy เมนูเทมปรุะ tempura

กุง้ขาวเสริฟ์พรอ้มมายองเนสรสเผ็ดและมะนาว white shrimp with chili mayonnaise and lime  510

ขา้วโพดหวานยา่งซอสเนยชโิซะ sweet corn with shiso butter (v) กุง้มังกรพรอ้มวาซาบมิายองเนสและพอนซู lobster with ponzu and wasabi sauce  1080 

กุง้ลายเสอืเสริฟ์พรอ้มซอสเทนซยุุ black tiger prawn  760 

ของหวานและผลไมห้ลากชนดิ deluxe dessert platter

โรบาตะอาหารทะเล robata seafood

ปลาแบล็คคอ้ดหมักมโิซะหอ่ใบโฮบะ miso marinated black cod wrapped in hoba leaf  1820

แซลมอนยา่งซอสเทอรยิากเิสริฟ์พรอ้มแตงกวาดอง teriyaki salmon fillet with pickled cucumber  740

เมนูพรเีมยีม premium แกม้ปลาฮามาจยิา่งเกลอืเสริฟ์พรอ้มซอสพอนซู grilled hamachi kama with lemon and ponzu sauce  620

5300 ตอ่คน 5300 per person
         

หอยเชลลย์า่งซอสเนยบ๊วยและไขป่ลา grilled scallops, umeboshi butter and mentaiko โรบาตะเนื้อ robata meat

เนือ้วากวิสันในยา่งราดซอสเผ็ดหวานโรยตน้หอม spicy beef tenderloin with sesame, red chili and sweet soy  1890

ปลาฮามาจแิลบ่างโรยพรกิเขยีวสับและกระเทยีมดองราดซอสพอนซู sliced yellowtail, green chili relish, ponzu, pickled garlic เนือ้สันหลังวากวิราดซอสทรัฟเฟิลและพอนซรูสเผ็ด japanese wagyu sirloin a4 grade, with truffle sauce and chili ponzu  4250

เนือ้รบิอายยา่งราดซอสวาฟโูรยดว้ยกระเทยีมทอดกรอบ ribeye steak with wafu sauce and garlic crisps  1470

เนือ้วากวิราดซอสเห็ดทรัฟเฟิลพอนซู japanese wagyu tataki, truffle ponzu ซีโ่ครงแกะหมักซอสมโิซะรสเผ็ด spiced lamb cutlets with hatcho miso  850

ไกเ่ลีย้งพเิศษหมักมโิซะขา้วบารเ์ลย่อ์บบนไมซ้ดีาร์ barley miso marinated baby chicken, oven roasted on cedar wood  1270

ปนูิม่ทอดเสริฟ์พรอ้มวาซาบมิายองเนส fried softshell crab with wasabi mayonnaise

โรบาตะเสยีบไม ้ robata skewers

ซชูแิละซาชมิพิรเีมยีมจากเชฟ premium chef's selection sushi and sashimi หอยเชลลย์า่งซอสเนยบ๊วยและไขป่ลา grilled scallops, umeboshi butter and mentaiko  880

ปีกไกเ่สยีบไมย้า่งสาเก chicken wings with sea salt and lime  450

ปลาแบล็คคอ้ดหมักมโิซะหอ่ใบโฮบะ miso marinated black cod wrapped in hoba leaf ไกเ่สยีบไมพ้รอ้มตน้หอมญีปุ่่ นยา่งซอสยากโิทริ chicken yakitori with baby leek  470

เนือ้แองกัสและพรกิญีปุ่่ นยา่งกับซอสเผ็ดหวาน angus beef with soy, garlic, ginger and chili  590

เนือ้สันหลังวากวิราดซอสทรัฟเฟิลและพอนซรูสเผ็ด japanese a4 wagyu sirloin with truffle sauce and chili ponzu

โรบาตะผักยา่ง robata vegetables

ขา้วโพดหวานยา่งซอสเนยชโิซะ sweet corn with shiso butter (v)  มันหวานญีปุ่่ นราดซอสเทอรยิากเิขม้ขน้ sweet potato with teriyaki glaze (v)  420

ซกูนีีกับซอสพอนซเูนย zucchini with soy butter (v)  360

มโิซะซปุ white miso soup with spring onions  ขา้วโพดหวานยา่งซอสเนยชโิซะ sweet corn with shiso butter (v)  420

หน่อไมฝ้ร่ังราดซอสวาฟแูละงา asparagus with wafu sauce (v)  420

ของหวานและผลไมห้ลากชนดิ deluxe dessert platter

เครือ่งเคยีงและซปุ side dishes and soups

มโิซะซปุ white miso soup with spring onions  250

ขา้วผัดผักดองสไตลญ์ีปุ่่ น takana fried rice (v)  500

ขา้วญีปุ่่ น steamed rice (v)  210

(v) vegetarian (v) vegetarian

all prices are in thai baht and subject to a 10% service charge and 7% government tax all prices are in thai baht and subject to a 10% service charge and 7% government tax

for information on any allergen and dietary requirements please ask your server for information on any allergen and dietary requirements please ask your server

all items are seasonal and subject to change all items are seasonal and subject to change


